
食育イベント開催レポート

■ 調理実習
ご参加者4名のグループに1名ずつ、同校の先生方や学生の皆さまがお手伝いに入り、難しい
工程も丁寧にご指導いただいたことで、皆さまは上手に調理でき、大変喜ばれていました。

■ 試食タイム
完成した料理は3階ラウンジで実食!!
先生の講評を聞きながら、出来たての料理を楽しんでいただきました。

今後も、楽しく学べる食育イベントを企画し
てまいります。
次回のご参加も心よりお待ちしております!!

2025年9月14日(日)、｢万代のお料理教室 神戸会場｣を開催いたしました。
本イベントは、株式会社万代主催、ケイ低温フーズ株式会社様ご協賛、神戸国際調理製菓専
門学校様のご協力のもと、20組40名様をご招待し、神戸国際調理製菓専門学校にて実施い
たしました。

■ お土産もご用意!
お帰りの際には、協賛企業のケイ低温フーズ株式会社様
よりご提供のお土産をお渡ししました。ご参加の皆さま
には大変お喜びいただき、笑顔でお帰りになりました。

■ 調理講習
今回のメニューは、｢豚肩ロースの鍬焼き｣｢和風コン・レ・サルデ ～イワシと梅しそのシチ
リアンパスタ～｣｢黒糖ミルクわらび餅｣の3品です。講習は、先生の明るく親しみやすいお話
で普段なかなか聞く事の出来ない料理のコツを教えていただきました。参加者の皆さまは、
レシピに熱心にメモを取りながら楽しそうに耳を傾けていらっしゃいました。

※先生が作られた料理見本
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